Ostern 2024

Speisenkarte

Vorspeise
Salatbowl mit Weifd3brot 9,80

dazu servieren ihnen gerne eine gebratene Hihnchenburst 14,80

Gratinierter Ziegenkase mit Feigensenf, dazu Blattsalat und WeilSbrot 9,80

Suppen

,2Frankische Festtagssuppe*“
hausgemachte Rinderkraftbrithe mit Klof3chen 5,80

Barlauch Kartoffelcremesuppe mit Sahnehaube und Weifdbrotcroutons 5,80

Blumenkohlcremesuppe mit Sahnehaube und Weifdbrotwiirfel 5,80

'?(? Unsere Spezialtiaten

ECIONALBUFFET
T

1 Paar frankische Bratwiirste mit Kartoffelsalat
oder Sauerkraut/Brot 11,80

*Schaufele in Dunkelbiersofde mit Knodel und Salat 18,80
*frankischer Sauerbraten mit Knodel und Salat 18,80

m *Lammbraten vom Frankenhohelamm, mit Knodel und Salat 19,80 (M

Vegetarisch, Gemiuse und Salat

*Rahmchampignons mit Serviettenknddel und Salat 16,80

Gemiuisebowl mit Kokos-Currysofde(vegan) dazu Couscous und Salat 14,80
gerne servieren wir dazu eine Hihnchenbrust 19,80

Pfannenrosti mit gegrilltem Gemiise (vegan) dazu Salat 14,80




Fischgerichte

Karpfen von Fischzucht Sindel, Unterahorn

W %> Karpfen gebacken mit hausgemachtem Kartoffelsalat
XW und Salat 17,80

W *Karpfenknusper, gratenfreies Karpfenfilet in Bierteig
ﬁmlm[ und Semmelbrosel gebacken auf Kartoffelsalat mit Salat 18,80

W *Lachsforellenfilet in Krautersofde mit Lauchrisotto und Gemiise 21,80

£
[~

Hauptgerichte

*Schweineschnitzel Wiener Art, mit Kartoffelsalat oder Pommes Frites
und Salat 17,80

*Schweizer Schnitzel, gefiillt mit Schinken und Kase
dazu Bratkartoffel oder Pommes Frites und Salat 18,80

*Schweinelendchen vom Grill mit Champigonrahmsof3e,
dazu hausgemachte Spatzle oder Kroketten und Salat 20,80

Rinderhuftsteak, rosa gebraten, vom heimischen Rind mit hausgemachter
Krauterbutter dazu Bratkartoffeln und Salat
250 g 23,80

Mit * auch als kleine Portion, oder ohne Salat/Gemiise abzuglich 3,--€
GroRer Salat 9,80/Beilagensalat 5,--/ Buttergemiise 4,--Grillgemduse 4,-- /Blaukraut 3,--

Missen Sie glutenfrei essen, fragen sie unseren Service, wir konnen viele Gerichte glutenfrei zubereiten!

Nachtisch

Combinatione, 4,00
Espresso oder Tasse Kaffee oder Cappuccino mit kleiner Mousse au
Chocolat, oder kleine Bayrisch Creme oder Cassisparfait
oder1 Kugel Eis nach Wunsch

,Dessertteller Mousse au Chocolat, Cassisparfait und
Bayrisch Creme mit frischen Friichten und Fruchtsof3e 8,80

Mousse au Chocolat
mit frischen Friichten und Fruchtsof3e 6,80

Coupe Danemark, 3 Kugeln Vanilleeis mit warmer Schokosof3e
und Sahne 5,60




