S S '8 S 0 e S g e S 0 e S 2 e S 0 e S 2 8" S 2 8" S 8" S 2 0 8 8 8.8 0 0 0 0 0 8 8 0 8 S 0 S 2 0 8 0 S 0" 0 ¢

33 2 X 3 2 X 5 3 2 X 5 2 2 X 06 26 2 5 26 26 2 56 06 2 2 36 06 X 06 36 26 X 0% 06 2 X 06 2 2 56 06 2 26 X6 06 20 26 26 26 26 30 36 2 b 36 06 2 X 06 2 2 3 0% 2 24 5 06 2 26 26 04 06 0 26 2

Freunden und Bekannten |
ein ruhiges, frohes und besinnliches
Weihnachtsfest!

Menii fiir den 2. Weihnachtsfeier zum Mittagessen

Speisenkarte

Fir Freitag, 2. Weihnachtsfeiertag Mittag 26.12.2025

Wahlen Sie aus 2 Suppen und 6 Hauptgerichten ihr Mend,
und teilen sie uns bis 15. Dezember 2025 ihre gewlinschten Gerichte fiir den
2. Weihnachtsfeiertag, 26.12.2025, per Mail gasthof@zur-frohen-einkehr.de

Wir wiunschen allen unseren Gasten,

oder schriftlich an
Gasthof zur frohen Einkehr, Reichardsroth 17, 91620 Ohrenbach, mit.

Die Preise sind Menupreise,
inklusive Suppe, Salat und Nachtisch

Flir unsere kleinen Gaste

klare Rindersuppe mit Weihnachtsnudeln

kleines Schnitzel vom Habelseer Freilandhidhnchen mit Pommes Frites

oder
Schweinelendchen mit Rahmsofde dazu Spatzle

1 Kugel Eis (Schoko Vanille oder Erdbeere)

14,80
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Suppe

Klrbis-Kartoffelcremesuppe, mit Burrata (italienischer Frischkase)
und Crostini mit gerduchertem Lachs, Kirbiskernol
oder
Geflugelkraftbrihe mit Hahnchenlebernocken und Eierstich

Salat vom Buffet

Karotten-, Kraut-, Rettich-, Tomaten-, Farmersalat,
Kartoffelsalat, Blattsalate mit zweierlei Dressing

Hauptgerichte

Ris 0tto, (auch vegan, ohne Sahne/Kase méglich)
mit Gemuse, 29,80

Lachsfilet auf der Haut gebraten
mit KrautersoRe auf Risotto und Gemiuse 39,80

Cordon Bleu vom Kalbsrucken, gefillt mit Schinken und Kase
dazu Pommes Frites 39,80

Entenbrust Sous Vide gegart, mit knuspriger Haut, in Orangen-Thymian-Sol3e
dazu Kroketten und Wirsingképfchen 39,80

=i

W Rehbraten aus heimischer Jagd

J 4
g[ mit Knddel und Blaukraut, Preiselbeerbirne 36,80

Kalbsfilet am Stick gebraten mit Steinpilzsol3e
dazu hausgemachte Spatzle und Gemise 44,80

Nachtisch
lauwarme Rotweinbirne mit kleinem Schokoladenkuchen
und hausgemachtem Zimteis

S 3 3 X 5 3 2 X 3 2 2 X 26 2 2 56 06 2 26 506 0 56 36 26 26 04 36 2 X 0 06 2 X 0 36 2 X 06 2 26 56 06 20 24 26 06 0 4 36 26 20 0 36 2 2 36 26 2 5 0 2 2 5 06 26 24 26 06 26 26 26 0 06 0 26 2
X 36 3 X 3 3 3 X 56 3 b 3 56 3 X 3 36 20 2 36 30 50 X 36 30 20 36 36 3 X 56 36 2 X 56 3 2 36 36 2 2 36 3 20 5 36 36 20 56 36 36 20 36 36 38 X 36 36 2 36 36 2 2 56 36 2 5 36 36 36 2 4 56 56 36 26 2




